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TIPO: Marche IGT Rosso

CATEGORIA: Premium

ZONA DI PRODUZIONE: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche

VITIGNO: Sangiovese

UBICAZIONE VIGNETI: 200 mt sim
ESPOSIZIONE VIGNETI: Sud-Ovest
FORMA DI ALLEVAMENTO:

cordone speronato

TIPOLOGIA TERRENO: Argilloso,
calcareo e sabbioso

CEPPI PER HETTARO: 3.000

RESA PER PIANTA: 1,5/2 Kg per pianta
ETA’ DELLIMPIANTO: 2003/2009
VENDEMMIA: Fine settembre

TIPO DI RACCOLTA: uve vendemmiate a
mano ed in piccole casse
VINIFICAZIONE:

Scelta delle uve in campagna e in cantina.

Diraspatura dei grappoli e riempimento in
tini refrigerati. Fermentazione alcolica e
malolattica.

Affinamento in tini di acciaio.

TITOLO ALCOLOMETRICO: 13% in vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 17-19°
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso intenso con riflessi violacei;
Naso: intensi aromi fiorali (viola) e fruttate
(ribes, fragola), con sensazioni di spezie
(pepe e vaniglia);

Bocca: attacco pieno e persistente che
rimane rotondo e pieno per tutta la bocca;
Persistenza lunga con aromi fruttati.
ABBINAMENTI: Tutto pasto; si predilige
salumi e formaggi ma anche carnagione
sia rossa che bianca
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senza solfiti aggiunti / no sulfites added

TYPE: Dry red Marche IGT

CATEGORY: Premium

PRODUCTION AREA: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche - Italy

GRAPE VARIETY: Sangiovese
ALTITUDE: 200 mta.s.I.

EXPOSURE: South-West
CULTIVATION FORM: spurred cordon
AGE OF PLANTS: 2003/2009
GRAPES HARVEST: Last of September
HARVESTING: By hand in shallow cases
SOIL: sandy/clayley

DENSITY OF PLANTS PER HA: 3.000
YIELD PER HECTARE: 5 Tons/Ha
VINIFICATION:

A selection of the grapes is made during

the harvesting and subsequently in the wine
cellar by the vibrating selection table and the
sorting table, the pigiage is used as well, long
maceration of more than 20 days.

Wine making and fermentation at a controlled
temperature in stainless steel tanks for

6 months.

ALCOHOL CONTENT: 13v %
SERVING TEMPERATURE: 17-19°
ORGANOLEPTIC FEATURES

Ruby red and intense deep colour.

It has intense floral (violette) and fruity (ribes
and strawberry) aromas, with some spicy
sensation.

In the mouth the wine starts smooth that lasts
throughout the drink. the wine leaves spicy
aromas and fruity for longtimes.
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