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TIPO: Rosso secco

CATEGORIA: Popular Premium

ZONA DI PRODUZIONE: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche

VITIGNO: 100% Sangiovese
UBICAZIONE VIGNETI: 200 mt sim
ESPOSIZIONE VIGNETI: Sud-est
FORMA DI ALLEVAMENTO: Impianto
a cordone speronato; cortina centrale

ETA’ DELLIMPIANTO: in media 7 anni
TIPOLOGIA TERRENO: sabbioso/argilloso
CEPPI PER HETTARO: 3.000

RESA PER ETTARO: 7 Ton/Ha
VENDEMMIA: Prima decade di ottobre
TIPO DI RACCOLTA: uve vendemmiate a
mano ed in piccole casse
VINIFICAZIONE: Selezione delle uve in
fase di raccolta ed in cantina con utilizzo di
tavolo vibrante e tavolo di cernita.

Lunga macerazione di oltre 20 giorni e
pigeage. Vinificazione e fermentazione
termo-controllata in acciaio inox ed
affinamento in legno per 14-18 mesi,
successivo affinamento in bottiglia.

TITOLO ALCOLOMETRICO: 14,5% in vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Rosso rubino intenso e carico. Al naso si
trova un’esplosione di frutta nera matura,
ribes e mirtillo contornato da note
speziate dolci, vaniglia e cannella.

Al palato presenta un attacco morbido,
con un tannino che regala delle
sensazioni intense ma vellutate.
Retrogusto di note di sottobosco che si
protraggono per lungo tempo.
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Colli Pesaresi Sangiovese D.O.C. - Selezione

TYPE: Dry red

CATEGORY: Popular Premium
PRODUCTION AREA: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) Marche - Italy

GRAPE VARIETY: 100% Sangiovese
ALTITUDE: 200 mta.s.I.

EXPOSURE: South-East
CULTIVATION FORM: Spurred cordon;
central curtain

AGE OF PLANTS: 7 years average
GRAPES HARVEST: First ten days of
October

HARVESTING: By hand in small crates
SOIL: sandy/clayley

DENSITY OF PLANTS PER HA: 3.000
YIELD PER HECTARE: 7 Tons/Ha
VINIFICATION:

A selection of the grapes is made during the
harvesting and subsequently in the wine cellar
by the vibrating selection-table and the sorting
table, the pigeage is used as well, long
maceration of more than twenty days.
Vinification and fermentation at a controlled
temperature in stainless steel tanks.

Maturing in barrique for 14-18 months and
refinement in bottle.

ALCOHOL CONTENT: 14,5v %
SERVING TEMPERATURE: 18°
ORGANOLEPTIC FEATURES
Ruby-red and intense deep colour.

An explosion of sensations of ripe black fruit,
blackcurrant and blueberry framed by a
well-blended scent of sweet spices, vanilla and
cinnamon.

Soft impact with a tannin that offers intense but
velvety sensations. Its final taste reminds of
notes of underwood, persistent for a long time.

Str. Cerasa, 11/a, 61039 San Costanzo (PU) - Marche - Italy
Tel.: +39 336331664 - +39 336237871 - +39 3487634600

www.brusciavini.it - info@brusciavini.it
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TYPE: Rouge sec

CATEGORIE: Popular Premium

ZONE DE PRODUCTION: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marches - Italie

CEPAGE: 100% Sangiovese

ALTITUDE: 200 mt au-dessus du niveau de la mer
EXPOSITION: Sud-est

ELEVAGE: Cordon royal, rideau

centrale

AGE DES PLANTES: une moyenne de 7 ans
SOL.: sable argileux

NOMBRE DES PLANTES PAR HECTARE : 3.000
RENDEMENT PAR HECTARE: 7 tonnes/ha
VENDANGE: Premiére décade d'octobre
RECOLTE DU RAISIN: vendange a la main,
raisins placés dans petits cagettes
VINIFICATION: Raisins sélectionnés en
phase de récolte et dans la cave en

employant une table vibrante et une table de
trie. Longue macération de plus de 20 jours

et pressage. Vinification et fermentation
thermo-contrélée effectuée dans cuves en

acier inoxydable. Affinement en bois pour

14-18 mois, affinement ultérieure en bouteille
DEGRE ALCOOLIQUE: 14,5v %
TEMPERATURE DE SERVICE: 18°
CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES
Vin rouge rubis chargé et intense.

Au nez il s'exprime dans une explosion des
fruits noires mdres, groseille rouge et

myrtille mélangés avec des notes d'épice
douce, vanille et cannelle. Attaque molle
avec des tannins qui donnent des sensations
intenses, mais veloutées.

Arriére-godt de notes de sous-bois qui durent
longtemps dans la bouche.
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Typ: Trockener Rotwein

Klasse: Popular Premium

Anbaugebiet. San Costanzo (Provinz
Pesaro-Urbino, Region Marken - Italien)
Rebsorten: 100% Sangiovese
Héhenlage: 200 m iiber dem Meer
Gelandeausrichtung: siid- siidost
Erziehungssystem: Hochkultur

(mit Kordon)

Alter der Anlage: durchschnittlich 7 Jahre
Zeit der Weinlese: Erste Oktober-Dekade
Art der Weinlese: per Hénd und mit
kleinen Kisten

Bodenbeschaffenheit: sandig-lehmig
Rebstockdichte pro ha: 3.000

Ertrag pro ha: 7.000 kg
Weinbereitung:

Die Auslese der Trauben erfolgt wéhrend der
Weinlese mit Hand sowie nachtréglich auf
Vibrierbank und Sortiertisch. Mindestens
zwanzigtagige Mazeration, Kelterung und
temperaturgesteuerte Vergérung in
Edelstahibottichen, danach 14 bis 18 Monate
Ausbau im Barrique sowie nachfolgende
Flaschenreifung

Alkoholgehalt: 14,5% Vol
Serviertemperatur: 18°
Geschmackscharakteristik

Intensives kraftvolles Rubinrot, im Bouget ein
wahrer Duftausbruch aus dunklen reifen
Waldfriichten wie Johannis- und Heidelbeere,
durchsetzt mit Anklédngen an siiBem Gewdirz wie
Vanille und Zimt. Anschmiegsame Weichheit am
Gaumen mit ausgeprégten, angenehm samtigen
Tanninen. Anhaltender Abgang mit an reife
Waldbeeren erinnernden Geschmacksnoten
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