TIPO: Vino spumante Rosato
CATEGORIA: Premium

ZONA DI PRODUZIONE: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche

VITIGNO: Sangiovese

UBICAZIONE VIGNETI: 200 mt sim
ESPOSIZIONE VIGNETI: Sud-ovest
FORMA DI ALLEVAMENTO: cordone
speronato

DATA DELL’ IMPIANTO: 2003/2009
TIPOLOGIA TERRENO: Argilloso,
calcareo e sabbioso

CEPPI PER HETTARO: 3.000

RESA PER PIANTA: 1,52 Kg per pianta
EPOCA VENDEMMIA: inizio settembre
TIPO DI RACCOLTA: uve vendemmiate a
mano ed in piccole casse
VINIFICAZIONE:

Pressatura soffice, decantazione statica

del mosto a freddo e fermentazione a
temperatura controllata con lieviti

selezionati. Rifermentazione in autoclave.
TITOLO ALCOLOMETRICO: 12% in vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10-12°
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosa tenue con riflessi violacei

Bolla: bolla fine e persistente.

Naso: intensi aromi fiorali (viola) e fruttate
(ribes, fragola).

Bocca: attacco morbido, ben equilibrato tra
dolcezza acidita e bollicine.

Buona sapidita e persistenza.
ABBINAMENT!: Antipasti, piatti a base di
pesce, primi piatti, carni bianche, formaggi
freschi o come aperitivo.
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TIVINICOLTORI
SAN COSTANZO

BRU ROSE

Spumante Brut / Sparkling Wine

TYPE: Brut rosé sparkling wine
CATEGORY: Premium
PRODUCTION AREA: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche - Italy

GRAPE VARIETY: Sangiovese
ALTITUDE: 200 mta.s.I.

EXPOSURE: South-West
CULTIVATION FORM: Espalier

cordon

DATE OF PLANTS: 2003/2009

SOIL: Calcareous/Clayey/Sandy
DENSITY OF PLANTS PER HA: 3.000
YIELD PER PLANT: 1,5/2 Kg per plant
GRAPES HARVEST: early September
HARVESTING: by hand in shallow cases
VINIFICATION:

soft pressing of the whole grape, cold
static decanting of the must at a low
temperature. Fermentation at a controlled
temperature with selected yeasts.
Re-fermentation in autoclave.
ALCOHOL CONTENT: 12v %
SERVING TEMPERATURE: 10-12°C.°
ORGANOLEPTIC FEATURES:
Colour: light rose with yellow-crowned tinges;
Thin and persistent bubble;

Intense floral aromas of violet and fruity
fragrances of blackcurrant and strawberry;
Soft impact in the mouth, well balanced
between sweet, acidity and perlage;

Good tanginess and length.

GOES WELL WITH:

starters, fish, main courses, white meat, f
resh cheeses or aperitif

Str. Cerasa, 11/a, 61039 San Costanzo (PU) - Marche - Italy
Tel.: +39 336331664 - +39 336237871 - +39 3487634600
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TYPE: vin mousseux rosé

CATEGORIE: Premium

ZONE DE PRODUCTION : San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marches - Italie

CEPAGE: Sangiovese

ALTITUDE: 200 mt au-dessus du niveau de la mer
EXPOSITION: sud-ouest

ELEVAGE: Cordon royal

AGE DES PLANTES: 2003/2009

SOL.: sol calcaire, argileux et sableux
NOMBRE DES PLANTES PAR HECTARE: 3.000
RENDEMENT PAR HECTARE:

1,5/2 kg par plante

VENDANGE: moitié de septembre
RECOLTE DU RAISIN: manuelle en petites
cages

VINIFICATION:

Presse douce, systéme de dépotage statique

a froid des modts. Fermentation a température
contrdlée avec des levures sélectionnées.
Remise en fermentation en cuves closes.
DEGRE ALCOOLIQUE: 12v %
TEMPERATURE DE SERVICE : 10-12°

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES
La couleur: rose clair avec des reflets violacés.
Bulle: fine et persistante.

Au nez il présente une richesse d’arémes
floraux (de violette) et fruités (groseille et fraise).
Dans la bouche : I'attaque est molle, bien
équilibrée entre douceur, acidité et bulles.
Bonne minéralité persistante longtemps aux
sensations florales.

COMBINAISONS: entrées, plats a base de
poisson, premiéres entrées, viandes blanches,
fromages frais ou comme Apéritif

<
A
)
iC
)
5]

TECNICA

RUSCIA

IVINICOLTORI
SAN COSTANZO

BRU ROSE

Vin mousseux / Sekt

Typ: Rosé Sekt

Klasse: Premium

Anbaugebiet. San Costanzo (Provinz
Pesaro-Urbino, Region Marken - Italien)
Rebsorten: Sangiovese

Héhenlage: 200 m tiber dem Meer
Gelandeausrichtung: siid- siidost
Erziehungssystem: Hochkultur

(mit Kordon)

Alter der Anlage: 2003/2009
Bodenbeschaffenheit: lehmig-kalkhaltig, leicht sandig
Rebstockdichte pro ha: 3.000

Ertrag pro Rebe: 1,5/2 kg

Zeit der Weinlese: Anfang September
Art der Weinlese: per Hand und mit kleinen
Kisten

Weinbereitung:

Vorsichtige Pressung der Trauben mit
statischer Kalt-dekantierung bei kontrollierter
Temperatur. Ausreifung in Druckbehéiltern.
Alkoholgehalt: 12% Vol.
Serviertemperatur: 10-12°C.°
Geschmackscharakteristik:

Zartrote Farbe mit lila Reflexen und

feinen Bldschen. Intensive blumige
Aromen nach Veilchen und fruchtig

nach roten Johannisbeeren und
Erdbeeren. Weich und ausgeglichen im
Mund mit angenehmen prickeln der
Bldschen am Gaumen. Weich und voller
Geschmack im Abgang.

Geignet fiir :

Verspeisen, Fischgerichte, helle Fleischgerichte,
frischen Kése oder auch als Aperitif.
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